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Yiorgos Hatziyiannakis baseert zich op de

natuurlijke en originele producten en ingre-

diënten van Santorini zelf. Hij tovert ze dan

zonder al te veel show om tot zeer originele

en lichte gerechten. Yiorgos is lid van de Slow

Food-beweging en vecht voor het behoud van

Santorini’s natuurlijke rijkdom. Hij organi-

seert kooklessen om duidelijk te maken dat je

met simpele en natuurlijke producten heer-

lijke gerechten kunt klaarmaken. In een

decor dat weggeknipt lijkt uit een postkaartje

serveert Yiorgos op het enorme terras gerech-

ten die een omweg absoluut waard zijn. Flin-

terdunne carpaccio van inktvis, salade van

zee-egel met artisjok en natuurlijk de wereld-

beroemde fava, gemaakt van de eeuwenoude

favaboon die enkel op Santorini groeit. In het

stadje zelf overnachten is mogelijk, maar

men zal bijna altijd teveel betalen. Beter om

ergens anders op het eiland te verblijven en

Fira voor een dag of halve dag te bezoeken.  

Fira, met zijn spectaculaire uitzicht, de

nauwe straatjes die vervaarlijk klimmen en

stijgen en de honderden treden die naar het

haventje beneden leiden, is niet te missen.

Blijf er gewoon niet te lang.  

Met de mountainbike 
op zoek naar het echte Santorini
Om Santorini te verkennen huurt men best

een auto. Scooters, motorfietsen en quads

zijn ook te huur voor wie graag de haren in

de wind voelt. Het is wel opletten geblazen in

de nauwe straten en klifweggetjes. Grieken

nemen deze baantjes soms blindelings. De

origineelste manier is om met de fiets stuk-

ken van het eiland te verkennen, samen met

Simos Vogiatzis van Motor Inn. Hij heeft tij-

dens het seizoen een autoverhuurbedrijf,

maar wie wil neemt hij ook mee op ontdek-

kingsreis met de mountainbike. Vergeten

dorpjes zoals het oude Kamari, dat na de

grote aardbeving van 1956 bijna compleet

verwoest werd, staan dan op het programma.

Het nieuwe Kamari is een levendige en toe-

ristische badplaats met een lang vulkanisch

zandstrand en een overaanbod aan goedkope

hotels en te dure restaurants. De oude stadjes

op de route, zoals Vothonas, zijn verlaten en

kalm. Ze worden bewoond door oudere inwo-

ners die een rustig leventje leiden, ver weg

van de toeristische chaos van plaatsen als

Kamari. Religie bepaalt nog voor een groot

deel het leven van de oudere generatie. Reli-

gieuze feesten en vieringen vinden regelma-

tig plaats in de kleine kerkjes, meestal ter ere

van een heilige. Er wordt dan uitbundig

gevierd met eten en drinken, en in de meeste

gevallen zijn toeristen of bezoekers hartelijk

welkom. Simos weet alle verborgen hoekjes

van Santorini liggen en kent bijna iedereen.

Een andere heerlijk adres is Skaramagas

Taverna aan Monolithos Beach, vlak achter de

luchthaven van Santorini. Een vissersfamilie

houdt de taverna open. Mama staat achter de

stoof, zoonlief grilt de vis, schoondochter

dient op. Een bende oudere vissers met zon-

gebruinde en getekende gezichten maakt de

visnetten schoon. Een parel van een adresje

waar veel lokale Grieken komen eten, en de

occasionele toerist.  Probeer een groot assorti-

ment van heerlijke mezedes zoals de fava, tza-

ziki, gegrilde octopus, een frisse Griekse sala-

de met bladeren van de karperstruik, en je

betaalt met een grote karaf wijn erbij niet

meer dan acht euro per persoon.

Stresserende tomatenplant
In het zuiden van het eiland ligt het dorpje

Megalochori, omringd door wijngaarden en

velden waar favabonen en tomataki, smaakvol-

le, kleine kerstomaten, groeien. Het is een stil-

le en intieme plaats met enkele taverna’s, en

met Vedema, een goed weggestopt luxueus

hotel dat deel uitmaakt van de hotelgroep

Starwood. Perfecte ligging: weg van de druk-

ke kust, zicht op de wijngaarden en in de

verte de zee, stilte alom, behalve de kerkbel

die nu en dan luidt. Jammer genoeg een

MAGIE OP HOTEL

Hotel Perivolas ligt in een gebied waar de vissers
vroeger in grotwoningen in de kliffen huisden.
Na restauratie levert dat plaatjes zoals dit op. 


